C'EST L’HIVER

A LA CITE!
DU 22.01.24 AU 31.03.24




INFOS PRATIQUES

Cité internationale de la gastronomie et du vin

Parvis de I'Unesco - 21000 Dijon - Tél. 03 80 23 88 76

Les jours et horaires d’ouverture sont & retrouver sur :
www.citedelagastronomie-dijon.fr/infos-pratiques/ preparer-ma-visite

EXPOSITIONS
Du lundi au vendredi : 11h — 19h
Samedi et dimanche : 10h - 19h
(billetterie ouverte jusqu’a 17h30)
- Les 4 expositions A la table des Francais
= Le 1204, Centre d'interprétation
de l'architecture et du patrimoine
> La boutique culturelle
0380238876

contact@citedelagastronomie-dijon.fr

CINEMA PATHE DIJON
Ouvert 7)/7
Horaires des séances sur le site : www.pathe.fr

LA LIBRAIRIE GOURMANDE
Du lundi au dimanche : 10h - 19h
0380434443
dijon@librairie-gourmande.fr
www.librairiegourmande.fr

FERRANDI PARIS

Du lundi au vendredi : 9h - 15h30
03 4543 32 59
contact@ferrandi-paris.fr
www.ferrandi-paris.fr

ECOLE DES VINS DE BOURGOGNE

Du lundi au vendredi : de 9h & 12h et de 14h & 17h
www.ecoledesvins-bourgogne.com
dijon@ecoledesvins-bourgogne.com

VILLAGE BY CA

16 rue de I'hépital - 21000 Dijon
dijon@levillagebyca.com
www.dijon.levillagebyca.com

VILLAGE GASTRONOMIQUE - FOOD COURT
-> Le Billot : tous les jours : 10h - 19h30
- L'Ecaille : du mardi au dimanche : 10h - 19h30

= Le Manége a Moutardes : tous les jours : 10h - 19h30

-> La Planche : tous les jours : 10h - 19h30

= La Gloriette : tous les jours : 10h - 19h30

= Le Dressoir : du lundi au vendredi : 1Th - 19h30 /
Samedi et dimanche : 10h - 19h30

= Le Cheese Truck : tous les jours : 12h - 14h30

- Meurette & Persillé :
Du dimanche au mercredi: 11h30 - 14h
Du jeudi au samedi : TTh30 - 14h / 19h - 21h

Infos et réservations sur : www.villagegastronomique.fr

BARS | RESTAURANTS | BRASSERIE
= Le Comptoir de la Cité
7 jours sur 7 de 11h & 22h (23h le samedi)
Déjeuner de 12h & 14h30
Diner de 19h & 21h30 (22h30 le samedi)
Vente & emporter - 11Th & 19h
03 80 41 70 16 - contact@lecomptoirdelacite.fr

> La Cave de la Cité
7 jours sur 7 de 10h30 & 20h
(22h30 les jeudi/vendredi/samedi)
03 80 41 68 33 - contact@lacavedelacite.fr

> La Table des Climats, restaurant gastronomique
Du mardi (déjeuner) au dimanche (déjeuner)
De 12h & 13h30 et de 19h & 21h30
03 80 41 74 98 - contact@latabledesclimats.fr

= La Cuisine expérientielle
Lundi : fermé | Mardi et mercredi : ouvert
de 1Th & 19h. Restauration midi : 12h - 14h30
Jeudi, vendredi et samedi : ouvert de 1Th & Oh30.
Restauration midi : 12h - 14h30.
Restauration soir : 19h - 22h.
Bar & cocktail (rooftop) : 18h - Oh30
Dimanche : ouvert de 11h20 & 19h.
Brunch de 11h20 & 15h30
Infos et réservations sur :
www.villagegastronomique.fr

- Le Bamagotchi, bar & biéres
Du dimanche au jeudi : 11h45 - 23h30
Vendredi et samedi : 11h45 - Oh30
03 45 34 39 60

- Le Moulin
Du mardi au dimanche : 7h30 - 19h30
0373275437



PROGRAMME D'HIVER
DU 22.01 AU 31.03.24

TEMPS FORTS

SCIENCES ET ALIMENTATION

Quand la chimie s'invite en cuisine,

c'est parfois pour nous proposer des
textures, des couleurs ou des goits inédits.
Laissez-vous surprendre et innovez !

La Cité vous propose un festival

d'animations du 17 février au 3 mars
avec des mini-stages, des ateliers
culinaires pour petits chimistes gourmands
ou encore des activités ludiques

autour d'une exposition dédiée au petit-
déjeuner... Programme & refrouver p.9.

2¢ BROCANTE DES ARTS DE LA TABLE
AU VILLAGE
Envie de vaisselle originale, de piéces
de décoration rares ou de linge de table
vintage pour parfaire vos réceptions 2
Bienvenue aux amateurs d'arts de la table
et aux chineurs en quéte d'objets
d’exception le samedi 24 février dés 10h Vous pouvez
au Village gastronomique. utiliser vos chéques
vacances a la Cité
pour les expos,
les ateliers
et les mini-stages.

KAAMELOTT ET LA GASTRONOMIE
FETE MEDIEVALE A LA CITE

Retour au temps du roi Arthur

les 23 et 24 mars prochains pour cuisiner
le Moyen Age... Au programme :
conférence thématique, diffusion du film
Kaamelott, Premier Volet, rencontre avec
des auteurs, quéte du Graal pour petits

et grands...




= -l
Li TABLE
DES SAVEUR

TOUT LE MONDE

SE REGALE

INOUVEA

EI s I o N : © Stéphane Rouvillard

ALLAIT
AURESTO?

VISITE GUIDEE GOURMANDE

Qu'est-ce donc que le restaurant,

d’ou vient-il, quel fut I'essor de cette
institution gastronomique francaise

et ses influences, que dit-il de notre
société et de ses évolutions 2 C'est tout
I'objet de la nouvelle exposition
temporaire parrainée par Michel
Escoffier et Thierry Marx : Et si on allait
au resto ¢

Découvrez |'histoire du restaurant

qui se révéle dans cette exposition
comme une piéce de thédtre avec ses
acteurs, sa scéne, ses coulisses, son
scénario ef son metteur en scéne.
Votre visite se terminera par quelques
dégustations témoignant de |'évolution
des mets servis au resto.

A 10h30, les 27/01,3/02, 11 /02,
17/02, 24/02,2,/03,9/03, 16/03
et 30/03, a 17h les 26/01 et 1/03
Durée 1h - 9€

Réservation obligatoire sur:
citedelagastronomie-dijon.fr

ET A L’ATELIER-RESTAURANT

Au sein de I'espace de médiation de notre nouvelle exposition, nos
médiatrices vous accueillent dans la journée pour une courte animation.
Pour savoir ce qui vous attend, consultez le menu du jour sur place !
Pour tout public a partir de 5 ans

La médiation est comprise dans le prix du billet d’accés a I’expo.
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VISITES GUIDEES
VISITE GUIDEE GOURMANDE A TABLE !

Laissez-vous conter le repas gastronomique
des Francais, inscrit au patrimoine culturel
immatériel de I'UNESCO. (Re)visitez ces repas
qui célebrent les moments les plus importants
de nos vies, des arts de la table au
vocabulaire dédié a notre facon parfois
truculente de nous nourrir... En fin de visite, une
dégustation salée et sucrée dans les boutiques
du Village vous attend !

A 10h30, les 28/01, 10/02, 25/02, 10/03
et24/03 - A 17h, les 9/02 et 15/03

Durée 1h - 9 € - Réservation obligatoire
sur : citedelagastronomie-dijon.fr k

NOUVELLE VISITE A LA CHAPELLE
DES CLIMATS ET DES TERROIRS

Partez & la découverte des Climats
bourguignons, des métiers du vin et de
la vigne, en survolant les paysages
viticoles de la Céte. Profitez également
d'un cadre majestueux, {émoin
d'histoires dijonnaises au sein de la
Grande Histoire. Désormais, pour
compléter votre visite, vous étes invités
& une dégustation & la Cave de

la Cité |

A 10h30, les 4/02, 18/02, 3/03,
17/03,31/03

Durée 1h - 9 € - Réservation
obligatoire sur:
citedelagastronomie-dijon.

Vincent Arbelet

DES EXPOS ACCESSIBLES

Les 4 expositions A la table des Francais et le 1204 — Centre d'interprétation de I'architecture et
du patrimoine mettent & disposition un ensemble d'outils destiné aux publics déficients visuels et auditifs
et aux publics & handicap mental.

En savoir plus : citedelagastronomie-dijon.fr/ accessibilite
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TOUT LE MONDE

SE REGALE

ATELIER DECOUVERTE
PETIT ESCARGOT TOUT CHAUD !

Petit animal emblématique de la région,
un peu gluant mais appétissant, apprenez-en plus
& son propos |

Tous publics - A 11h30, les samedis matin
Durée 30 min. - Gratuit - Réservation obligatoire
sur : citedelagastronomie-dijon.fr

LES FROMAGES CONTES

Adoré par beaucoup, honni par certains, le fromage
raconte dans son histoire celle de I'humanité,

des coutumes et des terroirs. En compagnie du
fromager de la Cité venez découvrir des histoires

de fromages pour encore mieux les déguster !

Pour tout public & partir de 12 ans

A 18h, les 1/02,23/02, 14/03,22/03

& La Planche Durée 1h - 6€ - Réservation
obligatoire sur : citedelagastronomie-dijon.fr

UN CENTRE DE TABLE CULTIVE !

Réalisez avec Alicia Portrat, créatrice de décors
Kutschinterieur, votre centre de table & I'aide de
vos vieux livres... Redonnez & ces vieux ouvrages
une nouvelle fonction et sublimez votre décoration
de quelques fleurs.

Pour tout public a partir de 12 ans
A 14h301le 1/03 - Durée 1h - 6€ - Réservation
obligatoire sur : citedelagastronomie-dijon.fr

CYCLE DEGUSTEZ LE MONDE

LE BRESIL

Samba | Venez vous réchauffer auprés de
['histoire de la gastronomie brésilienne et
dégustez des mets qui vous feront voyager.

A 17h30, les 8/02 et 7/03, & 17h le 24/02

LA COLOMBIE

Si'on a souvent entendu parler des guerilleros
en Colombie, on sait souvent beaucoup moins
que c'est un pays d'une richesse et d'une
diversité incroyables, tant dans ses paysages
que dans ses recettes | La Colombie a
beaucoup a vous révéler, venez la goiter |

A 17h30, le 29/02, & 17h le 9/03

LA NOUVELLE-ORLEANS

Laissez-vous guider au sein des rues de la
Nouvelle-Orléans et découvrez-en les saveurs
et les arémes typiques.

A 17h30le 15/02, a 17h le 2/03

Atelier dégustation pour tout public

& partir de 12 ans. Durée 1h - 6€
Réservation obligatoire sur :
citedelagastronomie-dijon.fr
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LES ENFANTS

SAMUSENT

ATELIER FAMILLE CONTES

ON FETE LA CHANDELEUR CONTE POUR PETITS :

- Atelier crépes. Venez confectionner de jolies crépes originales UN PETIT PAIN TOUT CHAUD

pour la Chandeleur ! . Nicolas souhaite ouvrir une

Pour les enfants de 9 a 12 ans. A 14h30 le 4/02 Durée 1h - 6€ boulangerie... mais attention aux

- Réservation obligatoire sur : citedelagastronomie-dijon.fr embiches | Histoire contée

- Jeu de piste Roule galette. suivie d'une dégustation.

On joue et on gagne son godter... Pour les enfants de 3 a 6 ans.

En savoir plus : citedelagastronomie-dijon.fr A 16h, les 18/02, 25/02 et 17/03
Durée 30 min. - 2€

AQUARELLES A L'ATELIER-RESTAURANT Réservation obligatoire sur :

Réalisez de jolies aquarelles avec I'aide d'une aquarelliste. citedelagastronomie-dijon.fr

Pour adultes et enfants & partir de 7 ans - A 14h30 les 3/02,

6/03 et 13/03 - Durée Th - 2€ - Réservation obligatoire sur : CONTE DE LA LIBRAIRIE
citedelagastronomie-dijon.fr GOURMANDE

Au programme des contes de la
PLACE AU CARNAVAL ! Librairie : Petit ours Brun adore les

crépes / T'Choupi fait des crépes
(27/01), T-Végi (3/02), Jean petit
marmiton - La féte en rose et bleu

- Masques de Carnaval a croquer. Pour célébrer Carnaval,
venez pétisser un délicieux masque sucré | Essayez et régalez-vous.
Pour les enfants de 4 & 8 ans (en présence d’un adulte).

A 14h30 les 10/02 et 14/02 - Durée 1h - 6€ (10/02), Je suis en CP & la
Réservation obligatoire sur : citedelagastronomie-dijon.fr chocolaterie (14/02), Jean pefit
- Rejoins la parade ! Grand concours de déguisement pour fous marmifon - Du chocolat pour Zoé
le 10/02 de 15h & 17h30. Des beignets pour tous et de beaux (17/02), Martin j'aime pas !

cadeaux pour les meilleurs déguisements... (21/02), Mission Macarons
(24/02), Jean petit marmiton - Un

dessert de grand-mére (2,/03), P'tit
loup n'aime que les pates (9/03),
Les contes du loup (16/03), Les
énigmes d'Amédée & Pétula
(23/03), Le sauté de lapin (30/03).
Pour les enfants a partir de 6 ans
a la Librairie Gourmande - A 16h
les mercredis et 11h les samedis
Durée : 30 min. - Gratuit
Réservation obligatoire sur
dijon@librairiegourmande.fr
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LES ENFANTS

SAMUSENT

AVEC LE 1204

Réservation obligatoire sur
patrimoine.dijon.fr

ATELIER INGENIEURS EN HERBE

Découvrez les architectures de Gustave
Eiffel et créez vos paysages avec des ponts,
tours et statues sur un manége de papier.
Pour les enfants de 6 a 10 ans

Durée : 2h environ - Dimanche 28/01

& 14h30

MASQUES ET MASCARONS

Venez créer votre masque & partir de
mascarons, chiméres et autres monstres
disséminés dans la ville.

Pour les enfants de 6 a 10 ans

Durée : 2h environ - Mercredi 07 /02
a 14h30

LA MAISON-UNIVERS

L'exposition temporaire du 1204 est
I'occasion d'explorer les grandes figures
dijonnaises des sciences. Imprégnez-vous
des réveries de Gaston Bachelard, autrefois
professeur & Dijon et découpez, collez pour
créer votre maison-univers |

Pour les enfants de 8 a 12 ans

Durée : 2h environ - Mercredi 21 /02

a 14h30

AUTOUR DES TUILES

Venez découvrir les tuiles vernissées qui
illuminent les toits de Dijon, et laissez libre
courts a votre imagination pour créer votre
propre mofif coloré. A vos crayons |

Pour les enfants de 8 a 12 ans

Durée : 2h environ - Mercredi 20/03

a 14h30

ET AUSSI...

Les masterclass spéciales parents/enfants & Iécole
FERRANDI Paris & Dijon (31,/01, 7/02, 21 /02)
- A retrouver p.12

Les ateliers Chocolat (16,/03, horaires & préciser)
- A retrouver p.12

L'atelier créatif des petits chevaliers (24,/03)

- A retrouver p.11
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SEMAINES SCIENCES
ET ALIMENTATION

MINI-STAGES PETITS CHERCHEURS
ET GRANDS SCIENTIFIQUES

La cuisine, c'est aussi de la chimie |

Pendant les vacances, apprenez en

vous amusant. Pendant deux matinées,

entre science et cuisine, découvrez les lois
de la physique et de la chimie qui se cachent
dans nos recettes préférées |

L'CEUF DANS TOUS SES ETATS

(Re)découvrez I'ceuf dans ses différents
états... Un scientifique vous dit tout

et expérimente avec vous !

FAIRE SES FRAISES TAGADA SOI-MEME !

Savez-vous que la fraise Tagada a déja
55 ans 2 Fabriquez vous-méme le célébre
bonbon avec |'aide d'un scientifique
professionnel... A partager avec les grands
et les petits.

CHAUD CACAO

Le Pavillon des sciences vous livre tous
les secrets de notre gourmandise préférée,
de la féve & la tablette |

LES METAMORPHOSES DU LAIT

Suivez les différentes étapes du lait et tout ce
qu'il peut créer avec le Pavillon des sciences.

LES 5 SENS DU PETIT-DEJEUNER

Découvrez le petit-déjeuner & travers un
parcours immersif pour enquéter sur les
aliments qui composent ce premier repas de
la journée en mettant vos 5 sens en éveil.
Touchez, sentez, écoutez, regqrdez et goltez
pour équilibrer votre petit-déjeuner...
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EN FETES

& EN FESTIVAL

DES NOUVEAUTES POUR BROCANTE AU VILLAGE

LE GRAND WEEK-END JEUX GASTRONOMIQUE 24/02
DU 26 AU 28/01 La brocante des arts de la table
Troisieme édition d'un grand week-end pour petits et grands revient & la Cité.

autour de plus de 20 bornes de jeux d’arcades avec des Rendez-vous samedi 24/02
nouveautés au top de la réalité virtuelle... dés 10h

Vendredi 26/01 de 18h & 22h, samedi 27 /01 de 11h & 22h

et dimanche 28/01 de 11h & 18h. Gratuit. Programme a AUTOUR DE LA BD

retrouver sur citedelagastronomie-dijon.fr 2 E13/03

Les illustrateurs du Festival de la BD

APERO LYRIQUE SPECIAL SAINT-VALENTIN 14/02 do Longvic vavs domment rendezorous

La gastronomie et I'opéra vont de pair depuis bien longtemps. 4 la Cité.

Pour la Saint-Valentin, invitez-vous & un apéro lyrique dans Ateliers BD pour adultes et enfants...
I'expo Et si on allait au resto 2 Enchantez votre début de soirée
avec les talents de I'art lyrique & 18h30 et partagez une
dégustation de vins sur les airs les plus connus du bel canto.
Vous pourrez prolonger |'expérience avec un diner en amoureux

Programme & retrouver sur
citedelagastronomie-dijon.fr

4 la Table des Climats. VILLAGE GOUT NUTRITION SANTE
Apéro lyrique avec la cantatrice Isabelle Droin 14 ET 15/03

et dégustation. Durée 1h30. 25€ En partenariat avec AgroSup Dijon et
Inscription obligatoire avec le diner I'UFR STAPS, le Village Godt Nutrition
sur citedelagastronomie-dijon.fr Santé vous propose un programme

d’animations autour de I'alimentation
et de l'activité physique. Petit-déjeuner
géant le vendredi matin & la Cuisine
expérientielle.

Programme complet & retrouver sur
citedelagastronomie-dijon.fr

EXPO VOYAGE CULINAIRE
DU 20/03 AU 20/04

Episourire et Epimut, les épiceries
sociales et solidaires de Dijon
partagent leurs expériences & travers

une grande expo photo.
Hall de la Cité
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WEEK-END MEDIEVAL A LA CITE  sAMEDI 23 ET DIMANCHE 24/03

A LA TABLE (RONDE) DES CHEVALIERS

Amis fans de Kaamelott, nous vous proposons avec
le cinéma Pathé une conférence originale autour de

Kaamelott et la gastronomie. A I'issue des échanges,

diffusion du film Kaamelott, Premier Volet.

Pour tout public & partir de 12 ans

A 16h le 23/03 - Durée 2h30 (avec le film)
9€ (diffusion du film incluse)

Réservation obligatoire sur :
citedelagastronomie-dijon.fr

RENCONTRE
AVEC MICHELE BARRIERE

historienne de la gastronomie

et auteure de roman policier
pour godter aux saveurs
médiévales. Conférence,
échanges et dédicace.

Le 24/03 (horaire a confirmer)
Durée 1h - Gratuit

Réservation obligatoire sur :
citedelagastronomie-dijon.fr

A L’AFFICHE AU CINEMA PATHE

- En direct du Metropolitan Opera :
Carmen de Bizet le 27/01 & 18h55,

La Force du destin de Verdi en VOST le 9/03 & 18h,

Roméo et Juliette de Gounod le 23/03 & 17h55

- Avec la Comédie Francaise : Retransmission
en direct de la piéce d'Edmond Rostand Cyrano
de Bergerac le 25/01 & 20h, diffusion les 16/02
a 20h, 18/02 a 17h etle 20/02 & 19h

- Ballet Diffusion du ballet Giselle

filmé au Dutch National Ballet & Amsterdam

le 21/01 & 16h etle 1/02 & 20h

- Séances Il était une fois :

Le Nom de la rose en VOST le 2/02 a 20h15,
La La Land en VOST le 9/02 & 20h15

ATELIER CREATIF POUR PETITS CHEVALIERS

Découvre I'histoire du vitrail et invente le tien |

Pour les enfants de 6 a 12 ans

A 14h30 le 24/03 - Durée 1h - 2€
Réservation obligatoire sur :
citedelagastronomie-dijon.fr

BAMAGOTCHI

Le Bamagotchi vous offre une expérience
mélant divertissement, musique et rencontres.
Concerts les samedis, soirée spéciale rires
ou karaoké, championnat de fléchettes...

Le programme complet est

a retrouver sur leur page Instagram
@bamagotchi.dijon
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SECRETS DE CHEFS

ET TRESORS
DE VIGNERONS

MASTERCLASS SIGNEES FERRANDI PARIS A DIJON

Entre démonstrations de tours de main et découvertes de gestes

et d'astuces pour réussir les recettes iconiques de notre gastronomie,
I'Ecole FERRANDI Paris & Dijon vous propose un nouveau cycle de
masterclass. Au programme : Les sauces et fumets de poissons avec
biscuit de brochet sauce Nantua (2,/02), Soupe de poisson provencale
et sa rouille (9/02), Les ceufs brouillés, parfait, mollet, dur ou cocotte
(16/02), Travail sur le poisson plat et rond, escabéche de rouget
(23/02), Pigeon réti et pastilla de cuisses confites (1,/03).

Et pour les enfants : Crépe soufflée & I'orange (31,/01), Fish & chips
sauce rémoulade (7/02), Gratin de macaroni sauce fomate (21,/02).
L'école FERRANDI Paris & Dijon vous propose également 2 nouvelles
formations : La Cuisine en cocotte les 19 et 20/02 et Les fondamentaux
de la cuisine professionnelle du 18/03 au 5/04 (pour ces formations,
infos au 01 49 54 17 52).

Masterclass et dégustation 2h. Les vendredis de 18 & 20h pour les
adultes. Les mercredis de 16h a 18h pour les enfants. 60€ par
adulte ou pour un binéme parent/ enfant. Réservation obligatoire
sur citedelagastronomie-dijon.fr

NOUVEAU : BON CADEAU MASTERCLASS A

Offrez une formidable expérience a vos proches. Ils n‘auront
qu'a réserver la date et la recette de leur choix™

*selon places disponibles

12 PROGRAMME | HIVER 2024

PAIN CROUSTILLANT
ET PATISSERIES EXQUISES
AU MOULIN

- A ne pas manquer pour
la Saint-Valentin : le cceur
en macaron, une pdtisserie
spéciale a partager

- A savourer aussi : les chocolats
spéciaux pour les fétes de
Paques

CHOCOLATS DE PAQUES
16 ET 17/03

Un week-end d’animations
chocolatées s'organise a la Cité
autour d'un cycle d'ateliers pour
enfants et adultes. Ce moment
de partage sera aussi celui de
la découverte de jolis contes
autour du chocolat. Une grande
chasse aux ceufs et d'autres
surprises vous attendent...

Programme détaillé &
retrouver prochainement sur
citedelagastronomie-dijon.fr



DU BLE AU FOURNIL
30 €T 31/03

En partenariat avec la Minoterie Forest et le Moulin
de la Cité, (re)découvrez le savoir-faire des métiers de
la boulangerie. Ateliers pains du monde ou des pains
d‘autrefois, conférence-dégustation, expo découverte
en immersion dans une fabrique de pain sont autant
d’animations qui se préparent pour ce grand week-
end autour de la boulangerie.

Programme détaillé a retrouver prochainement
sur citedelagastronomie-dijon.fr

NOUVEAU AU COMPTOIR DE LA CITE

Pour que petits et grands se régalent, une offre goiter
vous attend avec des gaufres tous les aprés-midis.

MOMENTS DECOUVERTE
A LA CAVE DE LA CITE

- 80° édition de la Saint-Vincent

Al'occasion de cette célébration typique de la région,
la Cave de la Cité vous propose des offres de
dégustation spéciales les 27 et 28 /01. Tartinables

ou planches offerts selon les forfaits

- Percée du vin jaune

Les 3 et 4/02, la Cave vous invite & une découverte
des grands vins du Jura en vous révélant sa sélection
de vin jaune.

SPECIAL SAINT-VALENTIN
A LA TABLE DES CLIMATS

Votre moitié mérite sans aucun doute une expérience
unique pour cette occasion !

Le Chef Kevin Julien saura ravir vos papilles avec un
menu spécial pour la féte des amoureux.

BAR EXPERIENTIEL

Atelier cocktails/mixologie le 25/01 & 19h. Durée 1h
au bar de la Cuisine expérientielle.

A SAVOURER

SANS MODERATION
AU VILLAGE
GASTRONOMIQUE

2/02 : Crépes maison pour la Chandeleur
a la Gloriette /choix de toppings varié

10/02 : Animation Ganache nature avec
la Maison Dufoux a la Gloriette (14h-18h)

Du 10 au 14/02 : Spécial Saint-Valentin

- A I'Ecaille : sélection de plateaux de fruits
de mer pour vos diners romantiques

- A la Gloriette : I'entremet Cceur, une
patisserie fine et originale réalisée par
Pierre-Emmanuel Josselin

13/02 : C'est mardi gras & la Gloriette |
Le pétissier Pierre-Emmanuel Josselin vous
concocte ses beignets de carnaval

2/03 : Animation Tablette fruits avec la
Maison Dufoux & La Gloriette de 14h a 18h
Du 12 au 17/03 : semaine de la Péchouse
& I'Ecaille. Service du midi de 12h & 14h30
23/03 : Animation Les moulages de Paques
avec la Maison Dufoux & la Gloriette

de 14h a 18h
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VOYAGE DANS
L'HISTOIRE

DE DUON | 104

Le 1204 - Centre d'interprétation de l'architecture

et du patrimoine de Dijon vous dévoile les richesses

du patrimoine ancien et contemporain de la ville.
Activités gratuites avec Librement, gratuitement, en visite guidée ou lors d'une

réservation obligatoire sur activité, explorez les 2000 ans d'histoire de la ville !
patrimoine.dijon.fr

VISITES
VISITES-DECOUVERTE DU 1204

Tout au long de I'exposition
permanente du 1204,
immergez-vous dans les paysages,
I'architecture et I'histoire de Dijon.
Pour tous - Durée : Th

Samedi 17 /02 & 14h30 et
dimanche 17/03 & 16h

PROMENADE :

DE L'HOPITAL A LA CITE

De I'h&pital primitif fondé en 1204
& la Cité internationale de la
gastronomie et du vin, 800 ans
d’occupation hospitaliére ont marqué
I'histoire et I'architecture du lieu.
Pour tous - Durée : Th30

Samedi 17/02 a 11h et

dimanche 17/03 a 14h30

© Vincent Arbelet - Ville de Dijon

Jusqu’au 3 mars 2024

L’exposition temporaire du 1204 vous entraine a la
découverte d’'un panorama du patrimoine scientifique
et technique de Dijon ! Retrouvez tout le programme
autour de I’exposition sur patrimoine.dijon.fr

VISITES GUIDEES

|
|

Derniéres dates le dimanche 03/03 a 14h30 et 16h!
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A L’ECOLE DES VINS DE BOURGOGNE,
4 ATELIERS DE DEGUSTATION
EN IMMERSION

- Initiation & la dégustation : Initiation & la dégustation : 40’ pour
apprendre & regarder, & sentir, & godter les vins de Bourgogne.
Dégustation commentée de 3 vins de Bourgogne.

= L'effet millésime : 40’ pour comprendre la notion de millésime et son
impact en Bourgogne. Dégustation de 3 vins de Bourgogne de méme
appellation, de méme producteur mais de millésimes différents...

- Bourgogne, vins de terroir : 40’ pour interpréter la notion de terroir
en Bourgogne, pour décoder la hiérarchisation des appellations et
la notion de Climats. Dégustation de 2 vins blancs et 2 vins rouges
de Bourgogne.

= Accord mets et vins de Bourgogne : 1 heure pour découvrir différentes
associations vins de Bourgogne et mets régionaux. Dégustation
commentée de 5 vins de Bourgogne accompagnée de 5 bouchées
de produits régionaux emblématiques.

Tous les jours, du mardi au dimanche. Ateliers payants.
Inscription obligatoire sur place a l‘accueil ou sur:
citedelagastronomie-dijon.fr

Pour toute information : ecoledesvins-bourgogne.com
ou Dijon@ecoledesvins-bourgogne.com

HIVER 2024 | PROGRAMME 15

NOUVEAU :
BON CADEAU
ECOLE DES VINS

Offrez un atelier & vos
proches. lls n‘auront
qu'a réserver la date
de leur choix*

*selon places disponibles




AGENDA

EUDI 25 JANVIER

ENDREDI 2 FEVRIER

SAMEDI 10 FEVRIER

ATELIER
» Cocktail /Mixologie

ENDREDI 26 JANVIER

ISITE GUIDEE
> Et si on allait au resto 2
EN FETE
> Grand week-end jeux @

SAMEDI 27 JANVIER

ISITE GUIDEE
> Et si on allait au resto 2
ATELIER
> Petit escargot tout chaud | @
> Conte & la librairie @
EN FETE
> Grand week-end jeux @
> Spécial Saint-Vincent & la Cave
> Carmen (Pathé)

DIMANCHE 28 JANVIER

> Ingénieurs en herbe @

EN FETE

> Grand week-end jeux @

> Spécial Saint-Vincent & la Cave

MERCREDI 31 JANVIER

> Masterclass FERRANDI (enfants)

EUDI 1 FEVRIER

ATELIER

EN FETE
> Ballet Giselle (Pathé)

ATELIER
> Masterclass FERRANDI
> Animation crépes — La Gloriette
N FETE
> Le Nom de la rose en VOST (Pathé)

SAMEDI 3 FEVRIER

ISITE GUIDEE

Et si on allait au resto ¢
ATELIER
> Petit escargot tout chaud | @
> Conte a la librairie @

> Petit escargot tout chaud | @

> Conte & la librairie @

> Masque de Carnaval & croquer

> Animation chocolat — La Gloriette
EN FETE

> Parade de Carnaval @

DIMANCHE 11 FEVRIER

ISITE GUIDEE
> Et si on allait au resto 2

MARDI 13 FEVRIER

> La Chapelle des Climats
et des terroirs

Masques et mascarons @
> Masterclass FERRANDI (enfants)

EUDI 8 FEVRIER

ISITE GUIDEE
> Des génies, des lieux... @
ATELIER
> Dégustez le Brésil

ENDREDI 9 FEVRIER

> Beignets de Carnaval - La Gloriette

MERCREDI 14 FEVRIER

ATELIER

> Masque de Carnaval & croquer

> Conte & la librairie @

EN FETE

> Apéro opéra de la Saint-Valentin

> Menu spécial & la Table des Climats
> Coeur en macaron au Moulin

> Entremets Coeur & la Gloriette

> Sélection spéciale & L'Ecaille

JEUDI 15 FEVRIER

ATELIER
> Dégustez la Nouvelle-Orléans

VENDREDI 16 FEVRIER

Masterclass FERRANDI
N FETE
> La La Land en VOST (Pathé)

ATELIER

> Masterclass FERRANDI

EN FETE

> Cyrano de Bergerac (Pathé)




{ - MERCREDI 21 FEVRIER
&

=2 I.

> Et si on allait au resto 2
> Découverte du 1204 @
> Des génies, des lieux... @
> Promenade : de |'hépital & la Cité

> Petit escargot tout chaud | @

> Conte & la librairie @

EN FETE

> Les 5 sens du petit-déjeuner
(17/02 au 3/03) @

DIMANCHE 18 FEVRIER

_ VISITE GUIDEE
> La Chapelle des Climats
et des terroirs
ATELIER
» Conte pour petits :
un petit pain tout chaud
EN FETE
» Cyrano de Bergerac (Pathé)

MARDI 20 FEVRIER

> Mini-stage Petits chercheurs
EN FETE
» Cyrano de Bergerac (Pathé)

> Mini-stage Petits chercheurs

> L'ceuf dans tous ses états

> Conte & la librairie @

> La maison-univers @

> Masterclass FERRANDI (enfants)

EUDI 22 FEVRIER

> Les métamorphoses du lait

SAMEDI 17 FEVRIER VENDREDI 23 FEVRIER

ATELIER
> Les fromages contés
> Masterclass FERRANDI

SAMEDI 24 FEVRIER

VISITE GUIDEE

> Et si on allait au resto 2

ATELIER

> Petit escargot tout chaud | @

> Conte a la librairie @

> Dégustez le Brésil

> Faire ses fraises Tagada soi-méme !

EN FETE

> Brocante au Village
gastronomique

DIMANCHE 25 FEVRIER

> Conte pour petits :
un petit pain tout chaud

MARDI 27 FEVRIER

ATELIER
> Mini-stage Grands scientifiques

MERCREDI 28 FEVRIER

ATELIER
> Mini-stage Grands scientifiques
> L'oeuf dans tous ses états

JEUDI 29 FEVRIER

ATELIER

> Dégustez la Colombie

> Chaud cacao

> Les métamorphoses du lait

& Y

ENDREDI 1 MARS

VISITE GUIDEE

> Et si on allait au resto 2
ATELIER

> Un centre de table cultivé
> Masterclass FERRANDI

SAMEDI 2 MARS

VISITE GUIDEE

> Et si on allait au resto 2

ATELIER

> Petit escargot tout chaud | @

> Conte & la librairie @

> Dégustez la Nouvelle-Orléans

> Faire ses fraises Tagada soi-méme !
> Animation chocolat — La Gloriette
EN FETE

> Autour de la BD

DIMANCHE 3 MARS

VISITE GUIDEE

> La Chapelle des Climats
et des terroirs

> Des génies, des lieux... @

ATELIER

> Dégustez la Colombie

EN FETE

> Autour de la BD

MERCREDI 6 MARS

> Dégustez le Brésil




AGENDA .

SAMEDI 9 MARS DIMANCHE 17 MARS

VISITE GUIDEE
> La Chapelle des Climats
A et des terroirs
> Petit escargot tout chaud | @ > Découverte du 1204 @
> Conte & la librairie @ > Promenade : de I'hépital & la Cité
» Dégustez la Colombie ATELIER
EN FETE > Conte pour petits :
> La Force du destin (Pathé) un petit pain tout chaud

DIMANCHE 10 MARS - MERCREDI 20 MARS
ATELIER
> Autour des tuiles @
EN FETE

MARDI 12 MARS > Expo Voyage culinaire

» Semaine de la Péchouse — L'Ecaille
VENDREDI 22 MARS

MERCREDI 13 MARS SIEUER .
> Les fromages contés

SAMEDI 23 MARS

ATELIER

> Petit escargot tout chaud | @

> Conte & la librairie @

> Moulage de Paques — La Gloriette
EN FETE

> A la table (ronde) des chevaliers

> Les fromages contés
EN FETE
> Village Godt Nutrition Santé

ENDREDIRISIMARS| DIMANCHE 24 MARS

> Village Godt Nutrition Santé > Atelier créatif pour petits chevaliers

EN FETE
SAMEDI 16 MARS > Rencontre avec Michéle Barriére
> Roméo et Juliette (Pathé)

: SAMEDI 30
> Petit escargot tout chaud | @ DIMANCHE 31 MARS
> Conte a la librairie @ |

k- in...
> Chocolats de Paques Grand week-end pain

a découvrir bientot




DU 22 DEC. 2023 GASTRONOMIE
AU 06 JAN. 2025

citedelagastronomie-dijon.fr
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