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INFOS PRATIQUES

Cité internationale de la gastronomie et du vin

Parvis de |'Unesco - 21000 Dijon - Tél. 03 80 23 88 76
Les jours et horaires d’ouverture sont & retrouver sur :

www.citedelagastronomie-dijon.fr/infos-pratiques/ preparer-ma-visite

EXPOSITIONS
Jusqu'au 14 avril : du lundi au vendredi de 11h
& 19h, le samedi et le dimanche de 10h & 19h
(billetterie ouverte jusqu’a 17h30)
Du 15 avril au 3 novembre : tous les jours de 9h30 & 19h30
billetterie ouverte jusqu’a 17h30). Fermées le 1°" mai.
- Les 4 expositions A la table des Francais
> Le 1204, Centre d'interprétation

de l'architecture et du patrimoine
= La boutique culturelle
0380238876
contact@citedelagastronomie-dijon.fr

CINEMA PATHE DIJON
Ouvert 71/7

Horaires des séances sur le site : www.pathe.fr

LA LIBRAIRIE GOURMANDE
Du lundi au dimanche : 10h - 19h
038043 4443
dijon@librairie-gourmande.fr
www.librairiegourmande.fr

FERRANDI PARIS

Du lundi au vendredi : 9h - 15h30
03 4543 32 59
contact@ferrandi-paris.fr
www.ferrandi-paris.fr

ECOLE DES VINS DE BOURGOGNE
Du mardi au dimanche : de 9h & 17h
www.ecoledesvins-bourgogne.com
dijon@ecoledesvins-bourgogne.com

VILLAGE BY CA

16 rue de 'hépital - 21000 Dijon
dijon@levillagebyca.com
www.dijon.levillagebyca.com

VILLAGE GASTRONOMIQUE - FOOD COURT
> Le Billot : fous les jours : 10h - 19h30
- L'Ecaille : tous les jours : 10h - 19h30
- Le Manége & Moutardes : tous les jours : 10h - 19h30
> La Planche : tous les jours : 10h - 19h30
= La Gloriette : tous les jours : 10h - 19h30
- Le Dressoir : du lundi au vendredi : 11h - 19h30,
samedi et dimanche : 10h - 19h30
—> Meurette & Persillé :
Du dimanche au mercredi: 11h30 - 14h
Du jeudi au samedi : 11h30 - 14h, 19h - 21h

Infos et réservations sur : www.villagegastronomique.fr

BARS | RESTAURANTS | BRASSERIE
= Le Comptoir de la Cité
7 jours sur 7 de 11h & 20h
(21h30 les vendredi et samedi)
03 80 41 70 16 - contact@lecomptoirdelacite.fr

- La Cave de la Cité
Le lundi : de 1Th & 17h30 jusqu’au 30,/04,
de 11h & 19h & partirdu 01,/05
Les mardi, mercredi, jeudi et dimanche : de 11h & 19h
Les vendredi et samedi : de 1Th & 21h
(& partir du 01 /05)
03 80 41 68 33 - contact@lacavedelacite.fr

-> La Table des Climats, restaurant gastronomique
Du mercredi midi au dimanche midi
De 12h & 13h30 etde 19h & 21h
03 80 41 74 98 - contact@latabledesclimats.fr

> La Cuisine expérientielle
Mardi et mercredi : 11h a 19h
Restauration : 12h & 14h30
Jeudi, vendredi, samedi : 11h & Oh
Restauration : 12h — 14h30 et 19h & 22h
Dimanche : 1Th30 & 1%h
Bar & cocktail : jeudi, vendredi, samedi :
18h & Oh30

www.villagegastronomique.fr

- Le Bamagotchi, bar & biéres
Du dimanche au jeudi : 11h45 - 23h30
Vendredi et samedi : 11h45 - 00h30
03 45 34 39 60 - Instagram : @bamagotchi.dijon

- Le Moulin
Du mardi au dimanche : 7h30 - 19h30
0373275437




PROGRAMME DE PRINTEMPS
DU 22.03 AU 21.06.24

TEMPS FORTS

WEEK-END EXTRAORDINAIRES
FROMAGES

La Cité vous invite pour un week-end festif,
créatif et instructif avec la Ligue des
Fromagers Extraordinaires qui « met

du fromage parfout et surtout |& ob

on ne |'attend pas ». Ateliers culinaires,
dégustations, animations enfants, quiz
et autres amusements avec la filiere Comté

P.7 et P10

au programme.

NOUVELLE EXPOSITION TEMPORAIRE
AU 1204 : PORTES, L’ART DU PASSAGE

Avec le 1204, explorez la porte,

cet élément architectural majeur qui
matérialise la fransition entre le connu

et I'inconnu. Une découverte qui s’enrichit
du regard sensible et curieux du
photographe Edouard Barra.

SEMAINE DE LA COREE

Découvertes culinaires et culturelles
de la province de Jeollanamdo.
Programme & retrouver début avril.

P.8

En compagnie du musée archéologique,

de I'lnrap et de l'université de Bourgogne,
partez & la découverte des traditions
culinaires antiques. P6 et P9

Vous pouvez
utiliser vos chéques
vacances a la Cité
pour les expos,
les ateliers
et les mini-stages.



TOUT LE MONDE

SE REGALE

Visites guidées, ateliers, animations :
réservation obligatoire sur
citedelagastronomie-dijon.fr

ETsiON

ALLAIT
AURESTO?

VISITE GUIDEE GOURMANDE

Découvrez |'histoire du restaurant qui

se révéle dans cette exposition comme
une piéce de théatre avec ses acteurs,

sa scéne, ses coulisses, son scénario et son
metteur en scéne. Votre visite se terminera
par quelques dégustations témoignant

de |'évolution des mets servis au resto.

A 10h30, les 07,/04, 14/04, 21,/04,
04/05,20/05,01/06,09/06

A 17hle 26/04 - Durée 1h - 9€

© Stéphane Rovillard

VISITES GUIDEES

VISITE GUIDEE GOURMANDE A TABLE ! VISITE GUIDEE A LA CHAPELLE DES CLIMATS

Laissez-vous conter le repas gastronomique des ET DES TERROIRS
Francais, inscrit au patrimoine culturel immatériel

de I'UNESCO. (Re)visitez ces repas qui célébrent
les moments les plus importants de nos vies, des arts
de la table au vocabulaire dédié & notre facon
parfois truculente de nous nourrir... En fin de visite,
une dégustation salée et sucrée dans les boutiques
du Village vous attend !

Dans un cadre majestueux, partez a la découverte
des Climats du vignoble de Bourgogne, des métiers
du vin et de la vigne, en survolant les paysages
viticoles de la Céte. Pour compléter votre visite, vous
étes invités & cléturer la visite avec une dégustation
ala Cave de la Cité |

° A 10h30, les 31,/03, 28/04, 19,/05, 08/06

A 10h30, les 06/04, 13/04, 27 /04, 05/05, et15/06 - Durée 1Th-9 €
18/05,25/05,02/06, 16/06

A17hle 28/06 - Durée Th-9 €
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ATELIER DECOUVERTE
MOUTARDE, MOULT ME TARDE !

L'histoire de la moutarde de Dijon vous

est racontée sous la forme d'un échange
participatif éclairé par une dégustation

de plusieurs moutardes régionales.

Tout public - A 11h30, les 06,/04, 13/04,
20/04 et 27 /04 - Durée 30 min - Gratuit

FRAISES TAGADA POUR LES GRANDS !

Nous avons entendu vos cris du ceeur,

les grands aussi ont droit & leurs fraises
Tagada ! Venez refaire ces douceurs
d'enfance...

Adultes & partir de 15 ans - A 14h30,

le 27/04 - Durée 1h - 8€

Spécial ados 10/15ans - A 11h le 27,/04
Durée 1h - 8€

CYCLE DEGUSTEZ LE MONDE :
LES PHILIPPINES

Pays-archipel aux 7641 iles, la cuisine
philippine se meut entre influences chinoises,
indonésiennes et européennes pour vous
offrir un tourbillon de saveurs |

Venez en découvrir quelques-unes |

Atelier dégustation pour tout public

& partir de 12 ans

A17hles 27/04 et 25/05

Durée 1h - 8€

HISTOIRE DU SEL

A vos saliéres : laissez-vous conter la grande
histoire du sel, illustrée par plusieurs
dégustations épicées.

Tout public - A 14h30, les 04/05, 18/05
et 02/06 - Durée 1h - 8€

SAISON APERO OPERA ET AUTRES
GOURMANDISES LYRIQUES

LES HEURES VIENNOISES

A l'occasion de la Féte des méres, la visite guidée
de I'expo Et si on allait au resto 2 se poursuit

avec un Apéro Opéra sur les grands airs de |'opéra
viennois et se termine avec la dégustation de
bouchées festives...

Tout public - Visite guidée, musique

et dégustation - A 10h30, le 26/05

Durée 1h30 - 25€

LES JOYAUX DE L’OPERA

Visite guidée de l'exposition autour des
Climats de Bourgogne et récital de morceaux
choisis pour le lieu et profiter du cadre
exceptionnel de |'ancienne Chapelle.
Dégustation pour terminer...

Tout public - Visite guidée, musique

et dégustation - A 10h, le 30/06

Durée 1h30 - 25€

DES EXPOS ACCESSIBLES (&)(2)@)(@)

Les 4 expositions A la table des Francais et

Le 1204 - Centre d'interprétation de I'architecture

et du patrimoine mettent a disposition un ensemble
d’outils destinés aux publics & besoins spécifiques.

AQUARELLES DE SAISON

Rendez-vous dans |'atelier de I'exposition
temporaire du Péle culturel pour composer
une aquarelle de saison, avec |'aide

d'une aquarelliste.

Tout public. A 14h30 les 21,/04, 19/05
Durée 1h - 4€

En savoir plus :
citedelagastronomie-dijon.fr/ accessibilite

PRINTEMPS 2024 | PROGRAMME 5
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LES SEMAINES
ARCHEQO-GOURMANDES

Dans le cadre des Journées européennes

de l'archéologie et a I'occasion du colloque

« Ustensiles et espaces culinaires dans I'histoire »,
proposé par I'lnrap, la Cité vous propose un
programme alléchant !

Infos et réservations sur : citedelagastronomie-dijon.fr

USTENSILES ET ESPACES CULINAIRES
DANS L’HISTOIRE 04/06

- Conférence inaugurale du colloque Corpus 2024

« Enquétes archéologiques autour de la
gastronomie romaine » avec David Djaoui,
archéologue au Musée départemental de

I'Arles antique.

A 18h15 le 04/06 au Pathé - Durée 1h - Gratuit

- Buffet dégustation A la découverte du goit antique.
A 19h30 le 04/06 au Foyer - Durée 1h30 - Payant

LA SAUCE ROMAINE D'APICIUS

En compagnie de Mireille Cherubini, spécialiste

de la gastronomie antique, cuisinez des ingrédients reflets
de la cuisine romaine et réalisez votre sauce froide

a emporter.

Atelier cuisine & dégustation parent/enfant

a partir de 7 ans. A 14h, 15h et 16h le 05/06
Durée 45 min - 15€

LE GOUTER DES DIEUX ROMAINS POUR TOUS

Venez fabriquer du libum, ce petit biscuit romain
salé offert aux dieux orné d'un décor au tampon.
Atelier découverte tout public a partir de 6 ans.
A 14h30 le 12/06 - Durée 1h - Gratuit

LE VIN ANTIQUE, UN PRODUIT EXOTIQUE ?

Des rives du bassin méditerranéen aux tables gauloises
et romaines, découvrez le temps d'une conférence ce que
les amphores nous racontent du goGt anfique pour le vin.
Pour adultes - A 18h, le 13/06 Durée 1h - 15€
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EN FAIRE TOUT UN MORETUM !

En partenariat avec le musée archéologique,
découvrez la recette romaine du fromage

ail et fines herbes | Sortez I'huile de coude,
le mortier sera votre meilleur allié |

Atelier découverte tout public & partir de
8 ans. A 14h30, le 08/06 - Durée 1h - 8€

RENDEZ-VOUS DES FAMILLES
POUR UNE DEGUSTATION ANTIQUE

Découvrez les collections anfiques sous un
angle culinaire et dégustez de délicieuses
recettes issues des cuisines gallo-romaines

au sein du musée |

Atelier dégustation pour famille et enfants
& partir de 8 ans - Musée archéologique
A 14h30, le 09/06 - Durée 1h30 - Gratuit S
Réservation obligatoire sur : ®

musees.dijon.fr/agenda o

S

LA CITE S'INVITE AU VILLAGE ARCHEO !

Venez tester vos connaissances et déguster
quelques recettes inspirées du néolithique
sur le stand de la Cité.

Pour tout public. A partir de 13h les
15/06 et 16/06 - Musée archéologique
Au flux - Gratuit

MIDI AU MUSEE

Visite gourmande & Iépoque gallo-romaine
en compagnie de la Cité.

Pour adultes - Musée archéologique

A 12h30 le 20/06 - Gratuit - Réservation
obligatoire sur : musees.dijon.fr/agenda

DIJON ANTIQUE

- Parfez en visite sur les traces du Divio antique.
Visites guidées - en ville - & 14h30,

le 04/06 et le 08/06 - Durée 1h30
Gratuit - Réservation obligatoire sur
patrimoine.dijon.fr

- Deux archéologues de ['Inrap vous livrent
les résultats des derniéres fouilles menées
sur la période antique dijonnaise.

Visites guidées - en ville - & 15h le 15/06
Durée Th30 - Gratuit - réservation
obligatoire sur patrimoine.dijon.fr

N

© O. Lévisse, Inrap



WEEK-END EXTRAORDINAIRES FROMAGES
SPECIAL ENFANTS (06 ET 07/04)

- On en fait tout un fromage

Aprés s'étre plongés dans les secrets

de la fabrication du fromage, les enfants
seront invités & sentir, foucher et goGter
3 fromages différents.

- Fromages a tartiner maison
Confectionnez une petite préparation
fromageére, pour vos tartines ou pour I'apéro.

- Joue avec le Comté
Animations ludiques, jeux et dégustation.

RAMENE TA FRAISE

Ce printemps, la fraise est & I'honneur a la Cité.
Préts... ptissez |

ATELIER CUISINE AVEC LE CHEF BRUNO

Chef de I'atelier culinaire de SEB, Bruno Blancho vous
partage de délicieuses recettes pour cuisiner vos plats
préférés et les faire gotter & la maison...

MINI-STAGES PETITS JARDINIERS
ET GRANDS POT’AGES

Le potager est un lieu riche de vie et d'idées | Venez vous
en inspirer pour créer de délicieuses recettes de saison.
- Petits jardiniers : pour les enfants de 6 & 8 ans.

- Grands pot'agés : pour les enfants de 9 & 12 ans.

CONTES A LA LIBRAIRIE GOURMANDE

Découvrez les meilleures histoires gourmandes...
les mercredis & 16h et les samedis & 11h.

AU 1204
ATELIER PORTE TRIOMPHALE

A l'occasion de l'ouverture de la nouvelle
exposition Portes, I'art du passage,venez construire
une maquette de la célebre porte Guillaume,
place Darcy, et amusez-vous & la décorer comme
autrefois lors d'événements historiques maijeurs.
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EN FETES

& EN FESTIVAL

KAAMELOTT ET LA GASTRONOMIE
23/03 ET 24/03

A LA TABLE (RONDE) DES CHEVALIERS

Amis fans de Kaamelott, assistez & la conférence
autour de Kaamelott et la gastronomie. A I'issue
des échanges, diffusion du film Kaamelott,
Premier Volet et dégustation d’'hypocras |

Tout public & partir de 12 ans - A 16h

le 23/03 - Durée 2h30 (avec le film) - 9€
(diffusion du film et dégustation incluses)
Réservation obligatoire sur :
citedelagastronomie-dijon.fr

LA SALE HISTOIRE DE FRANCE
ET D AILLEURS, DEDICACE

Les dossiers oubliés de I'histoire livrent leurs
secrets sous la plume alerte et pleine d’humour
de Margaux Decugis.

Dédicace le 24/03 de 11h30 a 12h30 - Hall

LES VINS DE MONDIT SEIGNEUR

Voyagez dans le temps avec I'Ecole des vins...
Un atelier spécial pour découvrir comment

on buvait le vin & 'époque médiévale avec

la dégustation de 3 vins.

Pour adultes - A 16h le 23/03 et & 15h

le 24/03 - Durée 45 min a 1h - 25€/ pers
(47€ en duo) - Réservation obligatoire sur :
citedelagastronomie-dijon.fr

VOYAGE CULINAIRE DANS LA CITE
DU 23/03 AU 20/04

Epi'Sourire et Epimut, les épiceries sociales

et solidaires de Dijon partagent leurs expériences
& travers une grande expo photo de Marielys
Lorthios. Hall

CUISINE DES ANNEES 50
OU CUISINE DU XXIE SIECLE ?

La cuisine reste le lieu de gourmandise et de
convivialité de la maison | Quoi de plus évident que
d’en présenter 2 interprétations & la Cité 2 Avec le
soutien du groupe SEB, venez découvrir une cuisine
vintage et une cuisine contemporaine. De quoi
inspirer de jolies photos et de nouvelles expériences
culinaires | Avril - Hall

AUTOUR DES 2 ANS DE LA CITE 04 ET 05/05

- Grande visite théatralisée & découvrir

pendant le week-end...

- Ateliers jeux a l'aveugle a I’Ecole des Vins :
Aligoté, Chardonnay, Sauvignon 2 (& 15h30 le
04/05 et & 14h30 le 5/05)/ Pinot noir ou gamay 2
(3 17hle 04/05 et & 16h le 05/05)

- La Grande enquéte de la Cité. En équipe, & vous
d’élucider le mystére du Grand Gourmet. On vous
en dit plus trés bientét... Entre amis ou en famille,

le 05/05 toute la journée.

SEMAINE DE LA COREE DU 08 AU 12/05

Ateliers culinaires, dégustations des produits de

la province de Jeollanamdo, produits artisanaux,
animations gourmandes. Retrouvez le programme
sur : citedelagastronomie-dijon.fr
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NUIT DES MUSEES 18/05

Les expositions autour du Repas gastronomique

des Francais, le 1204 et la Chapelle Sainte-Croix
de Jérusalem sont ouverts gratuitement jusqu'a 23h.
Visites, spectacles de danse contemporaine, ateliers
enfants et familles sont proposées toute la soirée.
Retrouvez le programme complet sur
citedelagastronomie-dijon.fr

FESTIVAL MOIS DES CLIMATS

Avec Dijon ville d'art et d'histoire, la Cité et le
1204 participent au festival du Mois des
Climats organisé par |'association des Climats
des vignobles de Bourgogne. Au programme :

visites patrimoniales, expo photos, conférences
a la Cave, animations avec la Confrérie des
gourmets de Marsannay et I'Association des FETE DE LA MUSIQUE 21/06
Vignerons du Bourgogne Dijon...
Programme a retrouver sur
citedelagastronomie-dijon.fr

Programme des animations musicales et gourmandes
a retrouver début mai.

CHORALES A LA CITE 22/06
A LA RECHERCHE DES FEMMES CHEFFES 13/05  Lo° Mademoiselles vousinvitenta 17h

Hall - Gratuit :
En écho & I'exposition Et si on allait au resto 2 — :

on portira A ICI recherche des femmes cheffes A I.’AFFICHE Au CINEMA PATHE

avec le documentaire de Vérane Frediani suivi d'une
table-ronde des femmes qui font la restauration !
Information et réservation a retrouver fin mars
sur citedelagastronomie-dijon.fr

- En direct du Metropolitan Opera :

Roméo et Juliette de Charles Gounod (23/03),

La Rondine de Giacomo Puccini (20/04 et 28 /04),
Madame Butterfly de Giacomo Puccini (25/04

et 11/05)

- Avec la Comédie Francaise :

Retransmission de la piece Macbeth les 20/04,
25/04, 11,/05, 17,/05, 19,/05 et 21 /05

- Séance Ciné Hits :

N’oublie jamais de Nick Casavettes le 28,/03

Informations, horaires et réservation sur : pathe.fr

BAMAGOTCHI

Le Bamagotchi vous offre de nombreuses
expériences mélant divertissement, musique et
rencontres. Concerts les samedis, soirées karaoké
ou Pintes de rires ou encore championnat de
fléchettes. A retenir : Happy hours du dimanche
au jeudi de 22h a la fermeture. Le programme
complet est & retrouver sur leur page
Instagram @bamagotchi.dijon

PRINTEMPS 2024 | PROGRAMME 9



SECRETS DE CHEFS

ET TRESORS
DE VIGNERONS

© Alice Colas

AU PROGRAMME DES MASTERCLASS FERRANDI PARIS

Entre démonstration de tours de main et découverte de gestes

et d'astuces pour réussir les recettes iconiques de notre

gastronomie, I'Ecole FERRANDI Paris & Dijon vous propose son

cycle de masterclass. Au programme des prochaines semaines :

volaille fricassée aux champignons (05/04), les sauces et

jus de viande, médaillon de veau Duroc (12,/04), les soufflés

salés (26,/04), Spécial enfants : les ceufs & soufflé facile créme re
anglaise (10/04). En patisserie : cookies géants (30/03), tarte
chocolat et praliné noisette (17,/04), I'ceuf en chocolat dans
tous ses états (27 ,/04). Planning & retrouver sur le site.

Masterclass et dégustation - Durée 2h - Cuisine les \
vendredis de 18h & 20h pour adultes - Pétisserie les

samedis de 16h & 18h Le mercredi de 16h & 18h pour les

enfants - 60€ par adulte ou pour un binéme parent/ enfant

- Réservation obligatoire sur citedelagastronomie-dijon.fr

— B

MEILLEUR APPRENTI
DE FRANCE PATISSIER 08/04

La finale du concours réunit

16 candidats & 'Ecole
FERRANDI Paris & Dijon.
Présidente du jury de cette

45¢ édition : Marie Simon,
Championne du Monde des
Arts Sucrés, pdtissiére & Beaune.

Actu a retrouver sur :
patisseriefrancaise.fr

NOUVEAU : BON CADEAU MASTERCLASS

Offrez une formidable expérience & vos proches.
Ils n‘auront qu'a réserver la date et la recette de leur choix*

*selon places disponibles
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ATELIER VINS DE BOURGOGNE ﬂ
ET GOURMANDISES 30/03 ET 1%/04

A l'occasion des fétes de Paques, I'Ecole des vins
vous propose un atelier inédit. Apprenez les grands
principes de base autour de 3 douceurs et de 3 vins
de Bourgogne.

Pour adultes - A 16h le 30/03 et & 15h30 le 1°/04
Durée 45 min & Th 27€/ pers (50€ en duo)
Réservation obligatoire sur:
citedelagastronomie-dijon.fr

WEEK-END EXTRAORDINAIRES FROMAGES !
06 ET 07/04

La Ligue des Fromagers Extraordinaires s'installe
& la Cité. Autour de Ludovic Bisot, 6 Meilleurs
Ouvriers de France, 2 Meilleurs Ouvriers de Belgique
et 1 Championne du monde animeront le week-end.
La filiere Comté sera aussi de la partie.

- Animations et dégustation de Comté dans

toute la Cité, découverte des fromages de la région
dans le Village gastronomique...

- Apéro Fromage au Village le 06/04 & 18h30
etle 07/04 & 11h30

- Grand diner Tout fromage avec les MOF le 06,/04
en soirée et brunch spécial le dimanche 07 /04

& la Cuisine expérientielle (sur réservation)

- Animations enfants et famille (cf p.6.)

- Ateliers Accord fromages et vins blancs

de Bourgogne. Initiation autour de 5 fromages et 5 vins
& 'Ecole des Vins & 11h30 le 06,/04 et & 15h le 07,/04.
- Délire cheese, jeu a découvrir...

- Le grand quiz du fromage ! Venez tester

vos connaissances fromagéres |

Tous publics - A 15h30 et & 16h le 06,/04 - Gratuit

Retrouvez le programme complet des animations
et des réservations sur : villagegastronomique.fr
et citedelagastronomie-dijon.fr

£

LE PAIN DANS TOUS SES ETATS

(28, 30, 31/03 ET 1%%/04)

Slow food, slow bread. Table ronde

& atelier du goit avec Bartolo Calderone,
leader de Slow Food Bordeaux a 18h, le
jeudi 28,/03.

Gratuit. Inscription obligatoire sur
citedelagastronomie-dijon.fr

Du blé au fournil. Expositions, film,
dégustations et animations proposées
avec la Minoterie Forest pour découvrir
la transformation du blé du champ

a la boulangerie.

Tout public - Gratuit - Hall

Atelier pain irlandais. Venez découvrir
cette spécialité d'Irlande et repartez avec
votre miche du jour !

Tout public & partir de 7 ans - A 14h

le 30/03 - Durée 1h30 - 8€ - Réservation
obligatoire sur citedelagastronomie-dijon.fr

Atelier Levain. Confectionnez votre levain
avec Jérome Bruet, artisan boulanger.
Dédicace de son livre Le Godt du Pain

aprés l'atelier.

Tout public & partir de 7 ans - A 16h

le 30/03 - Durée 1h - 8€ - Réservation
obligatoire sur citedelagastronomie-dijon.fr

Flan au pain rassis. Que faire des morceaux
de pain sec 2 Un délicieux dessert pardi |
Tout public & partir de 7 ans - A 14h

le 31/03 - Durée 1h - 8€ - Réservation
obligatoire sur citedelagastronomie-dijon.fr
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SECRETS DE CHEFS

ET TRESORS
DE VIGNERONS

\nV

WEEK-END AUTOUR DU CEPAGE CHARDONNAY
25 ET 26/05

L'Ecole des Vins propose 3 afeliers dédiés :
Bourgogne terre de Chardonnay (& 15h30

le 25/05, & 14h30 le 26,/05), Accords fromage
et vins blancs de Bourgogne (& 17h le 25/05,

a 16h le 26/05), Millésime vins blanc (& 18h30
le 25/05, 11h30 le 26,/05)

Pour adultes - Durée 1h - Détails des ateliers
et réservation sur : citedelagastronomie-dijon.fr

AU BAR EXPERIENTIEL

- Ateliers cocktails avec le barman mixologue

Alexandre, de 19h a 20h, les 21,/03, 28,/03, 04,/04,

11,04, 18,/04, 25,/04, 02,/05, 09,/05 et 23,/05
- Soirée fromages & breuvages avec le MOF
Fromager Ludovic Bisot, le 16,/05 de 19h & 20h

- Apéro karaoké fromager le 17/05 de 19h30
a21h

Informations et réservation sur
villagegastronomique.fr

A SAVOURER AU VILLAGE GASTRONOMIQUE

- Ala Gloriette : animations et dégustations.

Avec la Maison Dufoux : les moulages de Paques
(de 14h & 18h le 23/03), les secrets de la ganache
(de 14h & 18h le 13/04), dégustation

du Conquistador, le dessert signature (de 14h & 18h
le 27/04), I'art du chocolat et la fraicheur des
agrumes (de 14h & 18h le 18/05), les délicieux
cakes (de 14h a 18h le 08,/06).

- Avec la Maison Toussaint : les bons sablés

de la Maison (de 14h & 18h le 20,/04)

- Au Manége a Moutardes : découverte

de I'histoire et dégustation des moutardes Maille.
De 1Th & 18hle 10/05

Informations sur villagegastronomique.fr

AE
u-J F..u....l.l"'_'.- % |
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A L’ACTU DU COMPTOIR DE LA CITE

- Le chef vous propose une nouvelle carte
directement inspirée de notre tradition culinaire
francaise.

- Brunch du dimanche : offrez-vous un moment
unique et gourmand.

Réservation conseillée au 03 80 41 70 16

- Happy Hours les jeudis et vendredis de 17h30
a 19h30. Sélection de vins et bieres, sélection de
tapas a partager.

- Avantage ciné : bénéficiez de -10% de réduction
sur I'ensemble de la carte avec la présentation
de votre ticket de cinéma du jour.

PAQUES A LA TABLE DES CLIMATS

Al'occasion des fétes de Paques, notre chef

vous propose un menu exclusif pour les déjeuners
du dimanche 31/03 et du lundi 1¢7/04.
Réservation au 03 80 41 74 98

DEGUSTATIONS A LA CAVE DE LA CITE

- Dégustation a l'aveugle chaque vendredi.
Savoir identifier les vins par leurs cépages et les
typicités des régions viticoles. Découverte de 3 vins
définis par nos cavistes.

Réservation sur lestablesetlacavedelacite. fr

- Food pairing. Apprenez & marier des arémes
subtils et originaux (sélection de vins par nos
sommeliers + dégustation de différents mets).

Les 31/03, 14 et 28/04, 12 et 26/05, 23/06.
Réservation sur lestablesetlacavedelacite.fr

- Dégustation Premiers Crus et/ ou Grands Crus.
Découverte des terroirs les plus iconiques de
Bourgogne avec un caviste expert. Dégustation

de 4 vins accompagnée de piéces apéritives.

Les 23 et 29/03. Réservation sur
lestablesetlacavedelacite.fr
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A L’ECOLE DES VINS DE BOURGOGNE,
4 ATELIERS DE DEGUSTATION
EN IMMERSION

- Initiation & la dégustation : Initiation & la dégustation : 40 minutes
pour apprendre & regarder, & sentir, & godter les vins de Bourgogne.
Dégustation commentée de 3 vins de Bourgogne.

= L'effet millésime : 40 minutes pour comprendre la notion de millésime et
son impact en Bourgogne. Dégustation de 3 vins de Bourgogne de
méme appellation, de méme producteur mais de millésimes différents...

- Bourgogne, vins de terroir : 40 minutes pour interpréter la notion de
terroir en Bourgogne, pour décoder la hiérarchisation des appellations
et la notion de Climats. Dégustation de 2 vins blancs et 2 vins rouges
de Bourgogne.

= Accord mets et vins de Bourgogne : 1 heure pour découvrir différentes
associations vins de Bourgogne et mets régionaux. Dégustation
commentée de 5 vins de Bourgogne accompagnée de 5 bouchées
de produits régionaux emblématiques.

Tous les jours, du mardi au dimanche. Ateliers payants.
Inscription obligatoire sur place a l'accueil ou sur:
citedelagastronomie-dijon.fr

Pour toute information : ecoledesvins-bourgogne.com
ou dijon@ecoledesvins-bourgogne.com
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NOUVEAU :
BON CADEAU
ECOLE DES VINS

Offrez un atelier & vos
proches. lls n‘auront
qu'a réserver la date
de leur choix*

*selon places disponibles
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VOYAGE DANS
L'HISTOIRE

DE DJON | 104

Le 1204 - Centre d'interprétation de l'architecture

et du patrimoine de Dijon vous dévoile les richesses
du patrimoine ancien et contemporain de la ville.
Activités gratuites Librement, gratuitement, en visite guidée ou lors d'une
Réservation obligatoire sur activité, explorez les 2000 ans d'histoire de la ville !
patrimoine.dijon.fr

) Samuel Grosjean

©

VISITES ﬂ
VISITES-DECOUVERTE DU 1204

Tout au long de I'exposition permanente

du 1204, immergez-vous dans les paysages,
I'architecture et I'histoire de Dijon.

Samedis 06,/04, 27,/04 et 08/06 & 16h
Visite LSF le 29/06 & 14h30

Pour tous - Durée 1h

PROMENADE :

DE L'HOPITAL A LA CITE

De I'hépital primitif fondé en 1204 & la Cité
infernationale de la gastronomie et du vin,
800 ans d'occupation hospitaliére ont
marqué |'histoire et 'architecture du lieu.
Samedi 27 /04 a 14h30, vendredi 10/05
et samedi 18/05 a 16h

Visite audiodécrite le 13/04 a 14h30
Pour tous - Durée Th30

RENCONTRES
JEREMY MAESTRACCI, ARCHEOLOGUE

Les fouilles menées lors de la création
de la Cité ont reconstitué une partie
de I'histoire de ce quartier de Dijon

notamment exploité comme cimetiere des NO UVEAU I @
hospices. Une rencontre qui se penchera Lexposiion virtuelle Portrait(s)

sur les conditions d'inhumation et sur la " . , : "
X - . o d’une mutation est désormais en ligne
santé des Dijonnais de I'époque. - e Brorms -
Plus d’infos : patrimoine.dijon.fr/exposition/

Vendredi 24/05 a 18h . .
Pour tous - Durée 1h30 portraits-dune-mutation/

o
=
o
o
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NOUVELLE EXPO TEMPORAIRE

Activités gratuites avec réservation
obligatoire sur patrimoine.dijon.fr

Omniprésentes dans notre quotidien, nous les poussons, nous les tirons,
nous les toquons, mais surtout nous les traversons... La nouvelle exposition
temporaire du 1204 explore cet élément architectural majeur qui matérialise
la transition entre le connu et I'inconnu. Une découverte qui s’enrichit

du regard sensible et curieux du photographe Edouard Barra.

VISITES GUIDEES

DE LA NOUVELLE EXPO

Visites le 04/05 a 11h, 14h30 et 16h,
le 05/05 & 11, le 10,/05 & 14h30,

le 14/05 & 18h, le 18/05 et le 26,/05
& 14h30, le 28,/05 & 14h30 et 18h, ~ - L L
le 09/06 & Th, le 16/06 & 14h /
Visite LSF, samedi 29,/06 & 16h @

Tout public - Durée Th environ

AUTOUR DE L"EXPO

RENCONTRE AVEC EDOUARD BARRA d —
1

N

Le photographe vous présente son travail
autour des portes dijonnaises au cours
d'une visite privilége.

Le 21/05 a 18h - Durée 1h

Ivd,

RENCONTRE AVEC THERESE
ET DANIEL DUBUISSON

Ce couple de passionnés d'histoire
locale vous conte I'histoire des portes
des allées du parc.

Le 20/06 & 18h - Durée 1h

L
—
L
—

INSOLITES : OBJECTIFS PORTES

Un rendez-vous qui vous invite a explorer
les portes disséminées en ville & travers
I'objectif d’'un appareil photo.

Le 26/05 a 16h et le 13/06 & 18h30
Durée 1h30 ]

I
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JEUDI 21 MARS

@ manifestations gratuites

LUNDI 1% AVRIL

JEUDI 11 AVRIL

ATELIER
» Cocktail - mixologie

SAMEDI 23 MARS

ATELIER

> Conte & la librairie @

> Les Vins de mondit Seigneur (EVB)
> Animation chocolat - La Gloriette
EN FETE

> A la table (ronde) des chevaliers

> Roméo & Juliette (Pathé)

> Expo Voyage Culinaire @

DIMANCHE 24 MARS

ATELIER

> Bourgogne et gourmandises (EVB)
EN FETE

> Du blé au fournil, animations @

MERCREDI 3 AVRIL

ATELIER
> Conte & la librairie @

JEUDI 4 AVRIL

ATELIER
> Cocktail - mixologie

SAMEDI 6 AVRIL

ATELIER
> Cocktail - mixologie

SAMEDI 13 AVRIL

VISITE AUDIODECRITE

> De 'hépital & la Cité

ATELIER

> Moutarde 2 moult me tarde | @
> Conte & la librairie @

> La ganache - La Gloriette
VISITE GUIDEE

> A Table !

SAMEDI 14 AVRIL

ATELIER

> Les Vins de mondit Seigneur (EVB)
RENCONTRE

» Dédicace de Margaux Decugis @

MERCREDI 27 MARS

ATELIER

> Conte ¢ la librairie @

JEUDI 28 MARS

ATELIER

> Slow food, slow bread
> Cocktail - mixologie
EN FETE

> La Rondine (Pathé)

> N'oublie jamais (Pathé)

SAMEDI 30 MARS

ATELIER

> Conte & la librairie @

> Pain irlandais

> Atelier Levain

> Bourgogne et gourmandises (EVB)
EN FETE

> Du blé au fournil, animations @

DIMANCHE 31 MARS

VISITE GUIDEE
> La Chapelle des Climats
et des terroirs
ATELIER
> Flan au pain rassis
EN FETE
> Du blé au fournil, animations @

VISITE GUIDEE

> A Table |

> Découverte du 1204 @
ATELIER

> Conte & la librairie @

> Moutarde 2 moult me tarde | @
> Joue avec le Comté @

> Le grand quiz du fromage | @

> On en fait tout un fromage

> Apéro Fromage

> Atelier accords fromage/vin (EVB)
EN FETE

> Grand diner Tout fromage

DIMANCHE 7 AVRIL

VISITE GUIDEE

> Et si on allait au resto 2

ATELIER

> Joue avec le Comté @

> Fromages a tartiner maison

> On en fait tout un fromage

> Apéro Fromage

> Atelier accords fromage/vin (EVB)

LUNDI 8 AVRIL

EN FETE
> Meilleur Apprenti Patissier
de France

MERCREDI 10 AVRIL

ATELIER
> Raméne ta fraise
> Conte & la librairie @
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VISITE GUIDEE
> Et si on allait au resto 2

MARDI 16 AVRIL

ATELIER
> Mini-stage Grands pot'agés

MERCREDI 17 AVRIL

ATELIER
> Mini-stage Grands pot'agés
> Conte & la librairie @

JEUDI 18 AVRIL

ATELIER
> Cocktail - mixologie

SAMEDI 20 AVRIL

ATELIER

> Moutarde 2 moult me tarde | @
> Conte & la librairie @

> Bons sablés - La Gloriette

EN FETE

> La Rondine (Pathé)

> Macbeth (Pathé)

DIMANCHE 21 AVRIL

VISITE GUIDEE

> Et si on allait au resto 2
ATELIER

> Aquarelle

MARDI 23 AVRIL

ATELIER
> Mini-stage Petits jardiniers



MERCREDI 24 AVRIL

SAMEDI 4 MAI

DIMANCHE 12 MAI

ATELIER
> Mini-stage Petits jardiniers
> Conte & la librairie @

JEUDI 25 AVRIL

ATELIER

> Cocktail - mixologie
EN FETE

> Mme Butterfly (Pathé)
> Macbeth (Pathé)

VENDREDI 26 AVRIL

VISITE GUIDEE
> Et si on allait au resto 2

SAMEDI 27 AVRIL

VISITE GUIDEE

> ATable |

> Découverte du 1204 @

> De I'hépital & la Cité @
ATELIER

> Moutarde 2 moult me tarde | @
> Conte & la librairie @

> Dégustez les Philippines

> Fraises Tagada pour les grands
> Fraises Tagada ados

» Dessert signature - La Gloriette
> Dégustez les Philippines

DIMANCHE 28 AVRIL

VISITE GUIDEE

> Et si on allait au resto 2

> Nouvelle expo du 1204 :
Portes, I'art du passage @

ATELIER

> Histoire du sel

» Conte & la librairie @

EN FETE

> Visite théatralisée

DIMANCHE 5 MAI

VISITE GUIDEE

> A Table !

> Nouvelle expo du 1204 :
Portes, I'art du passage @

EN FETE

> La Grande Enquéte de la Cité

> 2 ans de la Cité @

MERCREDI 8 MAI

ATELIER
> Conte a la librairie @
EN FETE
» Semaine de la Corée

JEUDI 9 MAI

ATELIER
> Cocktail - mixologie

EN FETE

VISITE GUIDEE
> La Chapelle des Climats
et des terroirs

MERCREDI 1 MAI

ATELIER
> Conte & la librairie @

JEUDI 2 MAI

ATELIER
» Cocktail - mixologie

EN FETE
> Semaine de la Corée

VENDREDI 10 MAI

VISITE GUIDEE

> De I'hépital & la Cité @

» Nouvelle expo du 1204 :
Portes, I'art du passage @

ATELIER

> Animation Maille - Manége @

EN FETE

> Semaine de la Corée

SAMEDI 11 MAI

ATELIER

> Conte a la librairie @
EN FETE

> Semaine de la Corée
> Mme Butterfly (Pathé)
> Macbeth (Pathé)
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EN FETE
> Semaine de la Corée

MARDI 14 MAI

VISITE GUIDEE
> Nouvelle expo du 1204 :
Portes, I'art du passage @

MERCREDI 15 MAI

ATELIER
> Raméne ta fraise
> Conte & la librairie @

JEUDI 16 MAI

EN FETE
> Fromages & breuvages

VENDREDI 17 MAI

EN FETE
> Apéro karaoké fromager

> Macbeth (Pathé)
SAMEDI 18 MAI

VISITE GUIDEE

> A Table !

> De I'hépital & la Cité @

> Nouvelle expo du 1204 :
Portes, I'art du passage @

ATELIER

> Histoire du sel

> Conte & la librairie @

> Art du chocolat - La Gloriette

EN FETE

> Nuit des Musées @

DIMANCHE 19 MAI

VISITE GUIDEE

> La Chapelle des Climats
et des terroirs

ATELIER

» Dégustez les Philippines

> Aquarelle

EN FETE

> Macbeth (Pathé)

LUNDI 20 MAI

VISITE GUIDEE
> Et si on allait au resto 2



MARDI 21 MAI

@ manifestations gratuites

SAMEDI 1 JUIN

JEUDI 13 JUIN

RENCONTRE

> Edouard Barra, photographe @
EN FETE

> Macbeth (Pathé)

MERCREDI 22 MAI

VISITE GUIDEE

> Et si on allait au resto 2
ATELIER

» Conte a la librairie @

DIMANCHE 2 JUIN

ATELIER
> Porte triomphale @
> Conte ¢ la librairie @

JEUDI 23 MAI

ATELIER
» Cocktail - mixologie

VENDREDI 24 MAI

RENCONTRE
» Jérémy Maestracci, archéologue @

SAMEDI 25 MAI

VISITE GUIDEE

> A Table |

ATELIER

> Conte & la librairie @

> Bourgogne Chardonnay (EVB)
> Fromage et vins blancs (EVB)

> Millésime vin blanc (EVB)

» Dégustez les Philippines

DIMANCHE 26 MAI

VISITE GUIDEE
> Nouvelle expo du 1204 :
Portes, I'art du passage @
ATELIER
> Objectifs portes @
> Bourgogne Chardonnay (EVB)
> Fromage et vins blancs (EVB)
> Millésime vin blanc (EVB)
EN FETE
> Apéro Opéra spécial Féte des méres

MARDI 28 MAI

VISITE GUIDEE
> Nouvelle expo du 1204 :
Portes, I'art du passage @

MERCREDI 29 MAI

ATELIER
> Raméne ta fraise
> Conte & la librairie @

VISITE GUIDEE
> ATable |
ATELIER

> Histoire du sel

MARDI 4 JUIN

EN FETE

» Conférence Corpus 2024 @

» Dégustation A la découverte
du goit antique

VISITE GUIDEE

> Dijon antique

MERCREDI 5 JUIN

ATELIER
> La sauce romaine d'Apicius
» Conte & la librairie @

SAMEDI 8 JUIN

ATELIER

> Objectifs portes @

> Le vin antique

EN FETE

> A la recherche des femmes cheffes

SAMEDI 15 JUIN

VISITE GUIDEE
> La Chapelle des Climats
et des terroirs
> Dijon antique
ATELIER
> La Cité s'invite au village archéo | @
> Porte triomphale @
> Conte & la librairie @

DIMANCHE 16 JUIN

VISITE GUIDEE
> A Table !
> Nouvelle expo du 1204 :
Portes, I'art du passage @
ATELIER
> La Cité s'invite au village archéo | @

MERCREDI 19 JUIN

VISITE GUIDEE

> La Chapelle des Climats
et des terroirs

» Découverte du 1204 @

> Dijon antique

ATELIER

> En faire tout un moretum !

> Cakes - La Gloriette

» Conte & la librairie @

DIMANCHE 9 JUIN

VISITE GUIDEE

> Et si on allait au resto 2

> Nouvelle expo du 1204 :
Portes, I'art du passage @

ATELIER

> Rdv des familles @

» Conte & la librairie @

MERCREDI 12 JUIN

ATELIER

» Conte & la librairie @

> Le goter des dieux romains
pour tous @
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ATELIER
> Conte & la librairie @

JEUDI 20 JUIN

VISITE GUIDEE

> Midi au musée @
RENCONTRE

> Thérése et Daniel Dubuisson @

VENDREDI 21 JUIN

EN FETE
> Féte de la musique @

SAMEDI 22 JUIN
ATELIER

> Conte & la librairie @

> Animation avec les Gourmets
de Marsannay @

EN FETE

> Chorales a la Cité @




NOUVEAU

s

— Osez les mariages audacieux
Les huiles et vinaigres produits au Moulin
de Vernessin dans la Bresse vous offrent un vrai
voyage gustatif. Apprivoisez les huiles de
qualité et les vinaigres & la pulpe de fruits
ou associés aux épices pour ravir vos palais
et colorer vos assiettes.
Coffret huiles - vinaigres
De 18,50 € a 22,50 €

- Le printemps arrive ... consommez local !
Testez tout un tas de sachets de graines pour
récolter vos herbes aromatiques, faire pousser
des légumes insolites ou cultiver les tomates
anciennes.

19,60 €

- Le torchon Pompon
Confectionné dans les Vosges, ces torchons
en coton s'inspirent du bestiaire du célébre
sculpteur Francois Pompon.
Ours, grue ou lapin, & vous de choisir |
17 € l'unité

A LA BOUTIQUE CULTURELLE

- Des citations pour votre table

Apportez une touche colorée & votre table avec
la collection de sets de table originaux signés
Cité.

6,40 € |'unité

- La sale histoire de France et d’ailleurs

Retrouvez le livre de notre médiatrice culturelle
Margaux Decugis. Et si le temps le lui permet,
vous pourrez méme obtenir une dédicace
personnalisée !

2495€

— Bient6t les beaux jours

Avec son joli panier en osier tressé main de
facon artisanale, le nouveau panier pique-nique
donne de I'élégance & vos déjeuners sur I'herbe.
Panier pique-nique pour 6 personnes

184€

- Coffret 'explorateur d’cenologie

Grdce a la nervure des verres, |'exhalaison
des arémes devient exceptionnelle avec
ce coffret de 4 verres de dégustation.
Coffret: 71 €
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