
À la table 
des Français
4 expositions  
pour sublimer et raconter le repas 
gastronomique des Français

     patrimoine.dijon.fr 

     Dijon, Ville d’art et d’histoire – Le 1204 

     @dijonpatrimoine-le1204 

03 80 23 88 76 - patrimoine@ville-dijon.fr

LE 1204 
CENTRE D’INTERPRÉTATION  
DE L’ARCHITECTURE ET DU PATRIMOINE  Entrée gratuite 

Pour voir, écouter ou toucher Dijon du bout des doigts, 
rendez-vous au 1204 ! Étroitement lié au label « Ville d’art 
et d’histoire », le 1204 vous invite à poser un regard neuf 
sur les multiples facettes du patrimoine dijonnais à travers 
un parcours de visite permanent et des expositions 
temporaires. C’est aussi le point de départ idéal pour 
découvrir l’histoire et les richesses de l’ancien hôpital de 
Dijon où la Cité internationale de la gastronomie et du vin 
a pris place. Tout au long de l’année, une programmation 
dense et variée vous accompagne dans votre exploration 
du patrimoine dijonnais.

À découvrir 
également  
à la Cité...
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- Les 4 expositions À la table des Français  
- Le 1204 Centre d’interprétation de l’architecture et du patrimoine 
→  Haute saison 
Tous les jours de 9h30 à 19h30 
→  Basse saison 
Du lundi au vendredi, de 11h à 19h 
Le samedi et le dimanche, de 10h à 19h 

EN PRATIQUE

Des sangliers d’Obélix aux épinards de Popeye, 
de la salsepareille des Schtroumpfs aux ramens 
de Naruto, de la villageoise des Bidochon aux vins 
natures des Ignorants, la bande dessinée regorge 
de mets et boissons plus ou moins raffinés ! 
À travers les planches d’une centaine d’auteurs de BD, 
l’exposition propose un parcours sensible sur la manière 
dont le 9e art met en scène notre rapport à l’alimentation, 
à la gastronomie et au vin. 

Sur l’air de « Quand l’appétit va, tout va », redécouvrez 
les incontournables héros de votre jeunesse à travers leurs 
habitudes alimentaires. Entrez dans l’intimité de certains 
auteurs contemporains qui témoignent de leur rapport intime 
et familial à la nourriture. Suivez des dessinateurs reporters 
qui partent dans les cuisines et les caves pour croquer 
les gestes des professionnels de la gastronomie et du vin. 
Enfin, pénétrez dans le couloir du futur où des binômes 
auteur et chef proposent leur vision de l’alimentation 
de demain à travers des planches inédites.

EXPOSITION

DU 20 FÉVRIER 2025 AU 5 JANVIER 2026

Exposition coproduite avec la Cité internationale  
de la bande dessinée et de l’image d’Angoulême

EN VISITE LIBRE OU GUIDÉE
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Équipe « Frigo fringuant »,  
à vos marques, prêts,  
cuisinez !

Tout savoir  
sur le repas 

gastronomique  
des Français À la découverte  

des Climats  
du vignoble  
de Bourgogne  

LE PETIT THÉÂTRE DU BIEN 
MANGER ET DU BIEN BOIRE 
 
 

Suivez le long cordon bleu pour découvrir 
les différentes facettes du repas gastronomique 
des Français, cette pratique sociale inscrite 
au patrimoine culturel immatériel de l’humanité. 
Tout un symbole ! 

Tour à tour, admirez les scènes de repas qui ont inspiré 
les peintres et interrogez l’évolution des tables de nos 
repas. Explorez l’art de dresser le couvert ou la manière 
dont la langue est façonnée par la passion des Français 
pour la cuisine. Écoutez les témoignages d’experts 
éclairés, découvrez l’art savant des accords mets et vins 
et parcourez les menus de grands repas présidentiels.  

Embarquez ensuite pour un voyage dans le temps :  
un petit théâtre mêlant automates et projections  
vous fait revivre en 20 minutes et 5 actes la genèse  
de la gastronomie française. 

Le parcours est jalonné par un test multimédia dressant 
votre profil de gastronome et par les photographies de 
Denis Rouvre qui interrogent avec hardiesse les occasions 
de nos repas festifs : le repas gastronomique des Français 
n’est ni désuet, ni figé dans le temps, qu’on se le dise !

EN CUISINE 

EXPOSITION PERMANENTE   EXPOSITION PERMANENTE   

EXPOSITION PERMANENTE   

Cette exposition ludique et scientifique vous invite 
à explorer les sensations liées à la pratique 
culinaire et à la dégustation. 

Faites d’abord un tour au marché pour suivre les produits 
du champ à l’assiette. Puis, à travers une multitude de 
dispositifs interactifs, expérimentez les sens sollicités 
en cuisine et à table. Mettez-les à l’épreuve pour....  
Rejouer une partition musicale composée de sons de 
cuisine, décomposer les odeurs du pinot noir, ou encore 
trouver le bon accord gustatif entre un plat et un choix 
d’assaisonnements. 

Une mosaïque de portraits animés laisse ensuite la 
parole aux chefs. Qu’est-ce que la cuisine française  
pour eux ? Comment combinent-ils approche sensorielle 
et gastronomie ?   

Clou de l’exposition : panique en cuisine, un jeu 
numérique grandeur nature dans une cuisine interactive ! 
En famille, entre amis ou en solo, saurez-vous réaliser 
un bœuf bourguignon ou une mousse au chocolat 
à un tempo effréné ?

LA CHAPELLE DES CLIMATS  
ET DES TERROIRS 
 
  

La Grande Chapelle de l’hôpital général entame 
une nouvelle vie et vous accueille dans un 
univers immersif entièrement dédié au 
patrimoine viticole et gastronomique de la région. 

Découvrez les Climats du vignoble de Bourgogne, 
paysage façonné par la main de l’homme et modèle  
de viticulture de terroir qui rayonne désormais à travers  
le monde entier. Examinez leurs caractéristiques 
géologiques et climatiques. Admirez les maquettes  
des cabottes et des murets qui ponctuent la mosaïque  
de parcelles viticoles. Laissez-vous conter l’étymologie  
du nom de ces parcelles et des vins qui en sont issus. 
Partagez l’enthousiasme d’acteurs engagés dans la 
sauvegarde et la promotion de savoir-faire hérités  
d’une longue histoire…  

Puis explorez les produits gourmands, les célébrités 
gastronomiques et les recettes emblématiques qui font 
à coup sûr de la Bourgogne-Franche-Comté une terre 
d’exception pour les amateurs du bien manger  
et du bien boire !


